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Cocktails



COCKTAIL



Brocheta de queso Idiazabal con membrillo

Mini blini de salmón con crema eneldo

Tortilla de patata de Betanzos en cuadraditos

Mini wraps de pollo al curry

Mini crepe de cangrejo

Mini Burger con bacon y queso

Empanada de atún

Vasito de salmorejo con jamón crujiente

Mini quesadilla de jamón, queso, tomate y orégano

Discos de foie con manzana y culis de albaricoque

Brocheta capresse con pesto

Chapatita de sobrasada con brie

Inglesito de pavo con mostaza

--

Mini brownies

Mini carrot cake con frosting de queso

--

COCKTAIL 1



Cecina de León con aceite de oliva y almendras fritas

Mousse de burrata, tomate seco y aceite de trufa

Tostadita de foie con culis de albaricoque

Brocheta de salmón con salsa de mostaza dulce

Gyozas de cerdo con verduras

Mini roll de pollo al curry

Chapatita de jamón con tomate

Cucharita de ensaladilla rusa con tostaditas

Vasito de crema de calabaza con curry

Mini tequeños con culis de frutos rojos

Empanada de bacalao con pasas

Cucharita de tartar de atún con aguacate y mango

Focaccina de Roast beef con parmesano

--

Mini brownie

Macarons variados

Brocheta de frutas

--

COCKTAIL 2



Jamón ibérico de bellota con picos de Jerez

Gyozas de langostino y verduras con salsa de soja

Queso curado Picón de Cuenca con uvas, nueces y regañas

Cestillos de salmorejo cordobés con jamón crujiente

Rocas de foie glaseado en chocolate y reducción de Módena

Mini blini de salmón con crema de eneldo

Mini sándwich de rabo de toro a la plancha

Envuelto de trigueros en jamón ibérico con parmesano rallado

Cucharita de tartar de atún con aguacate y mango

Rollito de pato laqueado

Croquetas melosas

Mini burguer con bacon y queso

Crujiente de langostino con albahaca y mayonesa japo

Samosas de morcilla con manzana caramelizada

--

Mini brownies

Tartita de limón con merengue italiano

Brocheta de frutas

--

COCKTAIL 3



Jamón ibérico de bellota con picos

Taquito de salmón en furikake con mostaza de hierbas

Cestillos de mousse de burrata con tomate seco y aceite de trufa

Ensaimadita de foie con manzana caramelizada

Vasito de salmorejo o de crema de calabaza con curry

Anchoa del Cantábrico con pulpa de tomate

Mini blini de roast beef con mostaza dulce y parmesano

Tartar de atún sobre arroz de sushi crunchy

Ceviche de lubina al estilo tradicional peruano

Merlucitas de pincho orly con limón

Croquetas melosas

Envuelto de trigueros en jamón ibérico y parmesano rallado

Huevito de codorniz con sobrasada y miel

Mini sandwich de rabo de toro a la plancha

Brioche de mantequilla de pulled pork con cebolla crunchy

--

Mini tartitas de queso con culis de frutos rojos

Dulce de leche casero con mora

Trufas de chocolate

--

COCKTAIL 4 GALA



Sin gluten / Sin lactosa

Jamón ibérico con picos sin gluten
Queso curado con picos sin gluten

Mini ensalada de quinoa
Platito de carrilleras ibéricas con patata paja

Macedonia de frutas

Vegano / Vegetariano

Crudites de zanahoria con hummus
Tartar de aguacate y mango

Vasito de salmorejo
Mini ensalada de quinoa

Wok de arroz con verduras

Observaciones
El precio de estos menús será el mismo que para el resto de invitados.

El invitado se tendrá que identificar a cualquier camarero quien le servirá el
menú especial.

Otras dietas especiales, intolerancias o alérgias consultar

Todos los productos pueden contener trazas



Mini burgers

Mini hot dogs

Croquetas de jamón

Tortilla de patata

Fingers de pollo

Patatas chips

--

Mini brownies

Menú de niños



Plato/cazuelita de refuerzo

Risotto de setas y trigueros
Carrilleras ibéricas con parmentier de patata

Solomillo Strogonoff con tagliatelle
Merluza a la romana con pimientos asados

Rape a la americana con arroz basmati
Migas con huevitos de codorniz y uvas

Cocktail de bienvenida

Mojito, Pisco sour, Manhattan, Caipirinha, margarita, Cosmopolitan

Copa de cava

Copa de Champagne

Servicio de café

Barra libre de primeras marcas durante 1 hora
Whisky Ballantines y Red label, Ginebra Seagrams y Beefeater,

Ron Barcelo y Habana 5, Vodka Absolut

Cambiar vino blanco
Marqués de Riscal (Rueda)

Leirana (Albariño)

Cambiar vino tinto
Marqués de Riscal reserva (Rioja)

Lindes de Remelluri (Rioja)
Arzuaga crianza (Ribera del Duero)

COMPLETA TU COCKTAIL



CONDICIONES GENERALES COCKTAILS
Todos los cocktails incluyen

Barra de bebida, cristalería y hielo durante el evento
Refrescos variados
Cerveza con y sin alcohol
Vino tinto Rioja crianza Martinez Alesanco (otros vinos consultar)
Vino blanco Rueda Verdejo Basa

Transporte, montaje y desmontaje
Mobiliario y mantelería (Barra, buffets, mesas altas 1 cada 20 invitados)
2 horas de servicio

Condiciones
• Menos de 30 pax. se cobrará de transporte y cocinero/s a parte
• Los cocktails durarán 2 horas aproximadamente.
• Los precios no incluyen los impuestos vigentes IVA.
• Las dietas especiales se comunicarán con antelación mínima de 72 horas.
• Confirmación definitiva de número de comensales y servicio, 72 horas antes de la fecha del evento

Forma de pago:
• Mediante transferencia bancaria.
• 72 horas antes del evento

Complementos

. Camarero durante 4 horas dentro M30 

Posibles aportaciones del cliente:
. Sin vino tinto
. Sin vino blanco
. Sin cervez



EQUIPO COMERCIAL

C/ General Arrando 12, 28010 – Madrid
eventos@cateringtatin.com

91425 18 73 
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