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VINO ESPANOL

Jamoén ibérico de bellota con picos
Queso curado de Ciudad Real con uvas, nueces y regaias
Mini blini de salmén con crema de eneldo

Cestillos de salmorejo con jamén crujiente

VINO ESPANOL 2

Jamén ibérico de bellota con picos
Queso curado de Ciudad Real con uvas, nueces y regafias
Tostadita de foie con manzanay culis de albaricoque
Cestillos de salmorejo con jamén crujiente
Solomillo de salmén en furikake

Tartar de atdn con aguacate y mango

VINO ESPANOL 3

Jamoén ibérico de bellota con picos
Surtido de quesos gourmet con membrillo, nueces y regafias

Ensaimadita de foie con manzana caramelizada

Tartar de atin con aguacate y mango f

Anchoa del Cantédbrico con pulpa de tomate . ; - . T AT IN

Brocheta de solomillo de salmén con frambuesa y salsa de mostaza dulce oy | - CATERING




Sin gluten

Jamodn ibérico con picos sin gluten
Queso curado con picos sin gluten
Vasito de salmorejo

Sin lactosa

Jamadn ibérico con picos sin gluten
Queso curado con picos sin gluten
Vasito de salmorejo

Vegetariano

Queso curado con picos
Brocheta capresse con pesto 2uds..
Vasito de salmorejo

Vegano

Crudites de zanahoria con hummus
Tartar de aguacate y mango
Vasito de salmorejo

Observaciones
El precio de estos menus serd el mismo que para el resto de invitados.
El invitado se tendrd que identificar a cualquier camarero quien le servird el
menu especial.

b e
Otras dietas especiales, intolerancias o alérgias consultar | A I IN
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Todos los productos pueden contener trazas




CONDICIONES GENERALES VINO ESPANOL

El vino espanol incluye:
. Bebida, Cristalerfa y hielo durante el evento
Cocacola, Cocacola zero, fanta de naranja y de limén
Agua mineral y agua con gas
Cerveza con y sin alcohol
Vino tinto Rioja crianza Martinez Alesanco
Vino blanco rueda verdejo Basa

. 1 Camarero cada 30 invitados

. Todo el menaje necesario, montaje y desmontaje

. Toda la comida colocada en loza/bandejas del catering

. Mobiliario y mantelerfa si fuera necesario (Barra y 1 mesa alta con mantel cada 20 invitados)

Condiciones:
. Los vinos espafioles durardn 45 minutos aproximadamente
. Si son menos de 30 invitados se cobrard el personal a parte y gastos logisticos
. Los precios no incluyen el IVA correspondiente
. Confirmacién definitiva de numero de comensales y servicio, 72 horas antes de la fecha del evento

Forma de pago:
* Mediante transferencia bancaria.
* 72 horas antes del evento
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EQUIPO COMERCIAL

C/ General Arrando 12, 28010 — Madrid
eventos@cateringtatin.com
91425 18 73
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